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 تكنولوجيا إنتاج اللحوم والدواجن:توصيف مقرر       
 

 مشروعاتها/ وإدارةلبيئة لالتنمية المتواصلة  :البرنامج أو البرامج التي يقدم من خلالها المقرر
 الماجستير

 إختيارى: إختيارى المقرر إجبارى /

 مشروعاتها وإدارةلبيئة لالتنمية المتواصلة  : القسم الذي يقدم البرنامج

 مشروعاتها وإدارةلبيئة لالتنمية المتواصلة  : القسم الذي يقدم المقرر

 الماجستير : السنة الدراسية/ المستوى

 /        /        تاريخ اعتماد المواصفات

 )أ( البيانات الأساسية

  DE034الكود تكنولوجيا إنتاج اللحوم والدواجن نوان:الع
 2المجموع:         2العملي:          1المحاضرة:        2الساعات التدريسية: 

   :رااد الخاصحصص الإ

 :  )ب(  البيانات المهنية 

 الأهداف العامة للمقرر -1

  بح الاليهأهمية التوسع في إنشاء المذاإبراز  واللحوم  إنتاجبيان أهمية  -1

 .لحوم في مصر ال إنتاجومعرفة طبيعة ونوع معوقات صناعة  -2

 .القيمة الغذائية للحوم الدواجن ومميزاتها   التعرف على -3            

جمهورية  فيالدواجن  و نمجازر الحيوامعرفة الطرق الجديدة والحديثة لنظم -4

 .العربيةمصر 

 كنولوجيا إنتاج اللحوم لت لمختلفةانظم المعرفة طبيعة وأنواع  -5

 
 :للمقرر نواتج التعلم المستهدفة( 2

 
نواتج التعلم للبرنامج) الماجستير ( التى يساهم المقرر  المجال

 فى تحقيقها
تكنولوجيا إنتاج اللحوم   نواتج التعلم لمقرر 

 والدواجن

لمعرفة ا

 والفهم

يعرف النظريات البيئية المحلية والدولية  -1.1.2
 جال تنمية البيئة.المتعلقة بم

المصطلحات الخاصة يعرف   1/ 2/1/1
  بتكنولوجيا اللحوم 

للمجازر التأثيرات البيئية  يذكر   -  1/ 2/1/2واللوائح البيئية المحلية  يذكر التشريعات -2.1.2

 

جـــامعة مدينة 

 السادات 

معهد الدراسات والبحوث 

 البيئية

قسم التنمية المتواصلة 

 للبيئة
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والدولية المتعلقة بمجال تنمية الموارد البيئية 

 والمحافظة عليها.

 وامن الغذاء بسلامة المتعلقة  على العوامل 

يصف أثار الممارسات البيئية المختلفة  -.3.1.2
 على تنمية الموارد وانعكاسها

يصف الاثار البيئية  والقانونية   1/ 2/1/4

للممارسات الداعمة لانتاج وتكنولوجيا اللحوم 

 .  والدواجن

يعدد التطورات العلمية والطرق  -5.1.2

مجال التنمية  فيالمنهجية المتقدمة 

 لمستدامة للبيئة.ا

معايير الجودة في الممارسة يعدد   1/ 2/1/5

في مجال إنتاج   المهنية لتنمية البيئة واستدامتها

 اللحوم وصناعة الدواجن. 

المهارات 
 الذهنية

يحلل المعلومات البيئية المختلفة وتوظيفها   2.1.1
 فى حل المشكلات البيئة بإسلوب علمى.

خدم النظريات يفسر ويميز ويست   2/2/1/1

والنماذج والمفاهيم البيئية. المتعارف عليها فى 

مجال تصنيع اللحوم وتداول لحوم الدواجن 

 .ومنتجاتها

يخطط لحل المشكلات البيئية وايجاد  -1.1.1
 البدائل المناسبة لها.

يحلل ويقيم وينقد المعلومات    2/2/2/1

الخاصة بالتكنولوجيا الحديثة فى إنتاج 

  حوم والدواجنمصنعات الل
يستخدم بصورة جيدة التكنولوجيا الحديثة  2/2/2/2

بدورة المعلومات المتعلقة  في الحصول على

 .تصنيع اللحوم وتجهيز الدواجن 

البيئية المختلفة  بين المعارفيربط  -2.1.1
 للوصول إلى أفضل الحلول للمشكلات البيئية

ة يتمكن من كتابة وتقييم التقارير البيئي2/2/3/1

التي تساهم  في تفعيل خطط  التنمية والمحافظة 

 إنتاجفى مشروعات تكنولوجيا  .علي البيئة.

 اللحوم والدواجن

القرار المناسب للتعامل مع مختلف  يتخذ -2.1.1
 البيئية. والمشروعات الأنظمة

يتذ القرار المناسب مع التوافق فى    2/2/8/1

ع اللحوم القيم والقضايا الأخلاقية فى التعامل م

 والدواجن وذبائحها ومصنعاتها.
 

والعملية
هنية 

ت الم
هارا

الم
 

تقن المهارات المختلفة لضمان التنمية ي -2.3.1
 المستدامة للموارد البيئية.

يتقن تصميم نظم الإدارة البيئية فى 2/3/1/1

مجازر ومصانع إنتاج اللحوم ومصنعاتها 

 .وتقييم الأثر البيئي لهذه المشروعات

عرضها ترتيبها والبيانات البيئية مع  يفسر  -1.2.1
 تقارير علمية مكتوبة. في

يفسر العائد من تطبيق نظم الإدارة 2/3/2/1

البيئية فى مجال تكنولوجيا تصنيع اللحوم 

 والدواجن.

يحدد الطرق والأدوات المناسبة لتعظيم  -2.2.1
 .البيئيفى المجال  الأداء

للازمة يحدد الطرق والأدوات ا1/ 2/3/4

لإعداد وعرض البيانات باستخدام التقنيات 

 الحديثة. 

يحدد القدرة على الاتصال الفعال  2/3/4/2

 .بفريق العمل والمجتمع المحيط

عامة
ت 

هارا
م

 
ولة

ومنق
 

ثقافة الحفاظ على البيئة  يساهم في نشر  2/4/1

 وتنميتها والاستدامة لمواردها المختلفة.

الحفاظ على  ثقافة يساهم في نشر  1/ 2/4/1

لبيئة وتنميتها والاستدامة لمواردها ا

بين القائمين على تصنيع  المختلفة

 .وانتاج اللحوم فى مصر

عداد قواعد بيانات بيئية تكون يتمكن من إ   2/4/2

ليه إبمثابة بنك للمعلومات يمكن الرجوع 

 ه.وقت الحاج

عداد قواعد بيانات بيئية يتمكن من إ   1/ 2/4/2

ولوجيا إنتاج اللحوم لصناعة تكن

 ومجازر الدواجن 

 العمل في فريق كفرد وعضو يقدر 1/ 2/4/5   .العمل في فريق كفرد وعضو وقائد يقدر    2/4/5

فى مجال صناعة وتكنولوجيا  وقائد
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   اللحوم ومجازر الدواجن .

دارة اللقاءات العلمية بكفاءة يساهم في إ     2/4/6   2/4/6

 دارة الوقت بفاعلية إم وومقدرة على التنظي

دارة اللقاءات العلمية يساهم في إ  1/ 2/4/6   2/4/6

دارة الوقت إبكفاءة ومقدرة على التنظيم و

 بفاعلية 

 
 محتويات المقرر: (3
 
 

 

 
 

عدد   الموضوع م

 الساعات

حصص  محاضرة

 إرشاد/عملي

 2 1 2 الحيوان والدواجن في مصر  لحوم وتكنولوجيا إنتاج    -مقدمة    1
 –وتجهيز لحوم الحيوان والدواجن وتصنيع المنتجات  إعداد 2

أنواعها -التشريح وبيولوجيا العضلات  أسس  

Animal and Poultry Meat Processing and 

Product Technology - Basic Anatomy And 

Muscle Biology 

4 2 4 

 لأوليةاالعمليات  أهم –وتداول الطيور والحيوانات الحية  إمساك 3

 تجرى على الدواجن  التي

Catching and Handling live  animals and Birds  

- Primary Processing of Poultry 

4 2 4 

معدات تصنيع اللحوم  –طرق حفظ اللحوم  –صمط الدواجن  4

  زيارة أحدى مجازر الدواجن   – والدواجن

Stunning Of Poultry-- Preservation by Chilling 

,Heating and other means. Meat Processing – 

Equipments 

4 2 4 

 –المنتجات الثانوية  –تركيبها  –منتجات اللحوم والدواجن  5

 اللحوم وطرق الحفظ   اميكروبيولوجي

Poultry Products –Formulations and Gelation  

-  By –Products And Wastes - Microbiology 

and Sanitation 

4 2 4 

تحليل نقاط التحكم في الضرر الحرجة في المجازر ومصانع  6

 . وجودة اللحوم  الأمان الحيوي تحقيقاللحوم وأهمية ذلك 

Hazard Analysis Critical Control 

Points(HACCP) 

4 2 4 

  –لون وطعم اللحوم –قياس صفات وجودة اللحوم  7

 مجازر لحوم الحيوان والدواجن في مصر 

  إنتاج لحوم الأرانب . تكنولوجيا

 Measuring Sensory And Functional Properties – 

Meat Color and Flavor 

 Animal and Poultry slaughterhouses in Egypt. 

Rabbit meat  Production and Technology. 

4 2 4 

تجهيز  –انواع القطعيات فى ذبائح الحيوان  –تكنولوجيا انتاج اللحوم  8

 انواع منتجات اللحوم الحمراء  –ح الاغنام والماعز ذبائ
2 1 2 
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 موضوعات المقررالجدول الزمنى لتوزيع  (4

 الاسبوع  الموضوع م

 الاول الحيوان والدواجن في مصر  إنتاج وتكنولوجيا لحوم    -مقدمة    1

 –إعداد وتجهيز لحوم الحيوان والدواجن وتصنيع المنتجات  2

أنواعها -بيولوجيا العضلات أسس التشريح و  

Animal and Poultry Meat Processing and 

Product Technology - Basic Anatomy And 

Muscle Biology 

 الثانى والثالث

أهم العمليات الأولية  –إمساك وتداول الطيور والحيوانات الحية  3

 التي تجرى على الدواجن 

Catching and Handling live  animals and Birds  

- Primary Processing of Poultry 

 الرابع والخامس

معدات تصنيع اللحوم  –طرق حفظ اللحوم  –صمط الدواجن  4

 زيارة أحدى مجازر الدواجن    –والدواجن 

Stunning Of Poultry-- Preservation by Chilling 

,Heating and other means. Meat Processing – 

Equipments 

 السادس والسابع 

 –المنتجات الثانوية  –تركيبها  –منتجات اللحوم والدواجن  5

 اللحوم وطرق الحفظ   اميكروبيولوجي

Poultry Products –Formulations and Gelation  

-  By –Products And Wastes - Microbiology 

and Sanitation 

 الثامن والتاسع

لحرجة في المجازر ومصانع تحليل نقاط التحكم في الضرر ا 6

 اللحوم وأهمية ذلك في الأمان الحيوي .

Hazard Analysis Critical Control 

Points(HACCP) 

العاشر والحادى 

 عشر 

  –لون وطعم اللحوم –قياس صفات وجودة اللحوم  7

 مجازر لحوم الحيوان والدواجن في مصر 

 تكنولوجيا وإنتاج لحوم الأرانب . 

 Measuring Sensory And Functional Properties – 

Meat Color and Flavor 

 Animal and Poultry slaughterhouses in Egypt. 

Rabbit meat  Production and Technology. 

عشر  الثانى

 والثالث عشر     

تجهيز  –ذبائح الحيوان  في القطعيات أنواع –تكنولوجيا انتاج اللحوم  8

 منتجات اللحوم الحمراء  أنواع –اعز والم الأغنامذبائح 

  الرابع عشر
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 مع محتويات المقرر: تكنولوجيا إنتاج اللحوم والدواجن مصفوفة مخرجات التعلم لمقرر (5 

تكنولوجيا إنتاج  مقرر  محتويات تكنولوجيا إنتاج اللحوم والدواجن   نواتج التعلم لمقرر  المجال
 اللحوم والدواجن

1 2 3 4 5 6 7 8 

ا
هم

والف
لمعرفة 

 

        X  المصطلحات الخاصة بتكنولوجيا اللحوم يعرف   1/ 2/1/1

المتعلقة  للمجازر على العوامل التأثيرات البيئية  يذكر   -  1/ 2/1/2

 بسلامة وامن الغذاء 
 X    X   

يصف الاثار البيئية  والقانونية للممارسات الداعمة   1/ 2/1/4

 .  لانتاج وتكنولوجيا اللحوم والدواجن

X  X      

تنمية البيئة معايير الجودة في الممارسة المهنية ليعدد   1/ 2/1/5

 في مجال إنتاج  اللحوم وصناعة الدواجن.  واستدامتها
 X       

هنية
ت الذ

القدرا
 

يفسر ويميز ويستخدم النظريات والنماذج والمفاهيم    2/2/1/1

البيئية. المتعارف عليها فى مجال تصنيع اللحوم وتداول لحوم 

 الدواجن ومنتجاتها

    X   X 

نقد المعلومات الخاصة بالتكنولوجيا يحلل ويقيم وي   2/2/2/1

  الحديثة فى إنتاج مصنعات اللحوم والدواجن
 

     X X  

 يستخدم بصورة جيدة التكنولوجيا الحديثة في الحصول على 2/2/2/2

 .تصنيع اللحوم وتجهيز الدواجن بدورة المعلومات المتعلقة 
    X    

ئية التي تساهم  في يتمكن من كتابة وتقييم التقارير البي2/2/3/1

فى مشروعات  .تفعيل خطط  التنمية والمحافظة علي البيئة.

 اللحوم والدواجن إنتاجتكنولوجيا 

 X       

يتذ القرار المناسب مع التوافق فى  القيم والقضايا   2/2/8/1

 الأخلاقية فى التعامل مع اللحوم والدواجن وذبائحها ومصنعاتها.
 

       X 

      X    المصطلحات الخاصة بتكنولوجيا اللحوم عرف ي  1/ 2/1/1
المتعلقة  للمجازر على العوامل التأثيرات البيئية  يذكر   -  1/ 2/1/2

 بسلامة وامن الغذاء 

        

والعلمية
هنية 

ت الم
هارا

الم
 

يتقن تصميم نظم الإدارة البيئية فى مجازر ومصانع إنتاج 2/3/1/1

 .م الأثر البيئي لهذه المشروعاتاللحوم ومصنعاتها وتقيي

  X    X  

يفسر العائد من تطبيق نظم الإدارة البيئية فى مجال 2/3/2/1

 تكنولوجيا تصنيع اللحوم والدواجن.

X  X      

يحدد الطرق والأدوات اللازمة لإعداد وعرض البيانات 1/ 2/3/4

 باستخدام التقنيات الحديثة.
X   X     

درة على الاتصال الفعال بفريق العمل والمجتمع يحدد الق 2/3/4/2

 .المحيط

      X  

عامــ
ت 

هارا
م

ة
 

لبيئة وتنميتها اثقافة الحفاظ على  يساهم في نشر 1/ 2/4/1

بين القائمين على تصنيع  والاستدامة لمواردها المختلفة

 .وانتاج اللحوم فى مصر

   X   X  

لصناعة تكنولوجيا بيئية عداد قواعد بيانات يتمكن من إ   1/ 2/4/2

 إنتاج اللحوم ومجازر الدواجن 
    X   X 

فى مجال  وقائد العمل في فريق كفرد وعضو يقدر 1/ 2/4/5

   صناعة وتكنولوجيا اللحوم ومجازر الدواجن .

 X       

دارة اللقاءات العلمية بكفاءة ومقدرة على يساهم في إ  1/ 2/4/6   2/4/6

 قت بفاعلية دارة الوإالتنظيم و
X       X 
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 العلاقة بين المقرر والبرنامج : -6

 

 المعايير الأكاديمية القياسية 

 المعرفة والفهم

 

 المهارات الذهنية

 

المهارات المهنية 

 والعملية

المهارات العامة 

 ة للنقلوالقابل

المعااااااااااااااااااااااايير 

الأكاديمياااااااااااااااااة 

التاااى وللبرناااامج 

المقاااااارر قااااااوم ي

 تحقيقهاب

1.1.2 

2.1.2 

3.1.2 

2-1-5 

 

1.2.2 

2.2.2 

3.2.2 

8.2.2 

 

1.3.2 

2.3.2 

2/3/4 

 

2/4/1 

2/4/2 

2/4/5 

2/4/6 

 
 طرق التعليم والتعلم: (7

 

نواتج التعلم المستهدفة 

تكنولوجيا إنتاج  لمقرر

 اللحوم والدواجن

 أنشطة التعليم والتعلم م والتعلمطرق التعلي

رة
ض

حا
لم

ا
 

ض
و
عر

ال
و
م 

لا
لاف

ا
 

ت
شا

اق
من

ال
 

م 
عل

لت
ا

ى
ون

عا
لت

ا
 

ل
ح

 
لة

شك
لم

ا
ى 

هن
لذ

 ا
ف

ص
لع

ا
لم 

تع
ال
ت 

عا
و
شر

م
 

ار
و
لأد

 ا
ب

لع
 

ب
و
كت

 م
ل
قا

 م
ءة

را
ق

 

ية
لم

ع
ض 

و
عر

 

ية
ان
يد

 م
لة

ح
ر

 

لة
حا

ة 
س

را
د

ية 
ع

دا
اب
ة 

اب
كت

 

بة
جر

ت
 

المعرفه و 

 الفهم

2/1/1 /1 X        X      

2/1/2 /1 X X X   X   X X  X   

2/1/4 /1 X  X      X      

2/1/5 /1 X X X       X     

المهارات 

 الذهنيه

2/2/1/1  X X   X   X X    X 

2/2/2/1 

2/2/2/2 
  X      X 

X  
   

2/2/3/1   X   X   X  X    

2/2/8/1   X  X   X  X   X  

المهارات 

 المهنية

2/3/1/1 
  X   X         

2/3/2/1 
  X         X   

2/3/4/1    X      X X    X 

المهارات 

العامة و 

 المنقولة

2/4/1/1 
  X   X   X      

2/4/2/1 
  X      X   X   

2 /4/5/1    X   X   X   X   

2/4/6/1 
  X   X   X   X   
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 :نواتج التعلم المستهدفة( طرق التقويم ل8

 لمقررالمستهدفة نواتج التعلم 

 تكنولوجيا إنتاج اللحوم والدواجن

 طرق التقويم

رى
حري

 الت
بار

لاخت
ا

وى 
شف

ر ال
ختبا

الا
ى 

مل
لع

 ا
ار

تب
خ

لا
ا

 

سنة
ل ال

عما
أ

 

 المعرفه و الفهم

2/1/1 /1 X X  X 

2/1/2 /1 X X  X 

2/1/4 /1 X X   

2/1/5 /1 X X  X 

 المهارات الذهنيه

2/2/1/1 X X  X 

2/2/2/1 

2/2/2/2 
X X  X 

2/2/3/1 X X  X 

2/2/8/1 X X  X 

 المهارات المهنية

2/3/1/1 
X 

X 
X X 

2/3/2/1 
X 

X 
X X 

2/3/4/1  X X X X 

المهارات العامة 

 والمنقولة

2/4/1/1 
 

 
  

2/4/2/1 
X 

X 
 X 

2 /4/5/1  X X  X 

2/4/6/1 
X 

X 
 X 
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 الأسبوع النسبة طرق التقيم
 نهاية الترم 66 الأختبار النظرى النهائى

 الخامس عشر 15 الأختبار الشفوي النهائى

 السابع 16  التقيم العملي لنصف الفصل الدراسى

 الخامس عشر 16 التقيم العملي لنهاية الفصل الدراسى

تقييم المشاريع والتقارير والعروض 

 والمناقشات والواجبات
5 

 أسبوعى

 الأجمالى

 

 

166% 
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 مذكرات المقرر -16-1
 المحاضرات -16-2
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