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 تكنولوجيا الزيوت والدهون   
 
التنمية المتواصلة للبيئة وإدارة دكتوراه  :البرنامج أو البرامج التي يقدم من خلالها المقرر

 مشروعاتها /                                             
 : اختيارىللبرنامج  المقرر إجباري/ اختياري
 اصلة للبيئة وإدارة مشروعاتهاتومالتنمية ال : القسم الذي يقدم البرنامج

 تواصلة للبيئة وإدارة مشروعاتهامالتنمية ال : القسم الذي يقدم المقرر
 دكتوراه : السنة الدراسية/ المستوى
 تاريخ اعتماد المواصفات

 (أ) البيانات الأساسية
 DPO04 الكود:              تكنولوجيا الزيوت والدهون العنوان:

  1المحاضرة: 2 : معتمدة الساعات ال
 2المجموع: 2العملي: :رشاد الخاصحصص الإ

 ب) البيانات المهنية(
 : الأهداف العامة للمقرر الدراسي -1

الالمام بالمعارق و التفسيرات و النظريات العلمية ذات الصلة بتكنولوجيا الزيوت ا -
 النباتية

  زيوت والدهون الغذائيةلل المختلفة مصادرال عرف علي تال-
 للزيوت والدهون الغذائية علي الاليات المتبعة لتميز درجة النقاوة و الصلاحية التدريب -
 اكتساب المهارات المتعلقة باستخلاص و تنقية الزيوت النباتية  -

تخزين وتداول المواد الخام المحتوية على الزيوت الالمام بأحدث  التقنيات المتبعة ل
 والدهون

 
 :النتائج التعليمية المستهدفة -2

 لمقررمخرجات التعلم ل لبرنامجل مخرجات التعلم ندالب
المعلوم���ات اللازم���ة  يوض���ح 2/1/1 :والفهم ةالمعرف -2-1

  لتنمية واستدامة الموارد الطبيعية .
   

يح�������دد المكون�������ات  2/1/1/1
لزي����وت وال����دهون لالأساس����ية 

 الغذائية.
تخ��زين  يع��دد ط��رق  2/1/1/2

وتداول الم�واد الخ�ام المحتوي�ة 
 .على الزيوت

يدرك مدى مساهمة موضوع 2/1/6
الدراسة لتنمية المعرفة وحل 
 المشاكل في البيئة المحيطة.

 

يس����تنتج الطريق����ة    2/1/6/1
س���تخلاص الزي���وت المثل���ي لا

 .النباتية
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 لمقررمخرجات التعلم ل لبرنامجل مخرجات التعلم ندالب
ص���������ادر مح���������دد ي 2/1/6/2 

الزي�����وت وال�����دهون النباتي�����ة 
 واستعمالاتها

التركي��������ب ي��������ذكر  2/1/6/3
 .الكيماوي للزيوت والدهون

يوظ����ف المعرف����ة والفه����م 2/6/ 2 لمهارات الذهنية:ا -2-2
عل��ى المش��اكل المعق��دة والمتع��ددة 
الأبع��اد ف��ي س��ياقات مألوف��ة وغي��ر 
مألوف����ة بغ����رض إج����لاء ال����رؤى 
وتق���ديم الحل���ول ومقترح���ات غي���ر 

 نمطية

ب����ين الزي����ت ف����رق ي 2/2/6/1
 .الصالح والمتزنخ

ب����ين ط����رق يق����ارن  2/2/6/2
 استخلاص الزيت.

0B2/2/7 وأدوات بش���ان آلي���ات  ح���ددي
عملية الاستدامة بغرض الحفاظ عل�ى 

وتقي����يم الآث����ار  الم����وارد الطبيعي����ة 
 البيئية المحتملة

التقني���������ة يس���������تنتج  2/2/7/1
المثلسي للعملي�ات التكنولوجي�ة 

 في الزيوت النباتية 
 ؤش������راتمبط يس������ت 2/2/7/2

 الكشف عن درجة النقاوة
المهارات المهنية  -2-3

 والعملية:
نظم الإدارة   تصميمتقن ي2/3/1

 البيئية وتقييم الأثر البيئي

المه�������ارات ي�������تقن  2/3/1/1
تنقي���ة المتعلق���ة باس���تخلاص و 

  .النباتية الزيوت
يعظم العائد من تطبيق نظم  2/3/4

 الإدارة البيئية
طب��������ق التقني��������ات ي 2/3/4/1

التكنولوجية لمعظم�ة الاس�تفادة 
 . من الزيوت النباتية 

المهارات العامة  -2-4
 ابلة للنقل:والق

مص���ادر المعلوم���ات  ين��وع 2/4/4
 .وبيانية).(نصية ولفظية وعددية 

ينم���������ى معارف���������ه  2/4/4/1
ومهارات�������ه ذاتي�������ا لمواكب�������ة 

ف��ى مج��ال  لمي��ة التط��ورات الع
 .تكنولوجيا الزيوت والدهون

 
 :المحتويات -3

 /عمليإرشاد محاضرة عدد الساعات الموضوع
 2 1 2 تها.مصادر الزيوت والدهون النباتية واستعمالا

 2 1 2 التركيب الكيماوي للزيوت والدهون
 2 1 2 الخواص الكيميائية للأحماض الدهنية

 2 1 2 المكونات غير الرئيسية في الدهون
 Lipochromes        2 1 2المواد الليبيدية الملونة

تخزين وتداول المواد الخام المحتوية على الزيوت 
 والدهون

2 1 2 

 4 2 4 لهون والأغذية الدهنيةتزنخ الزيوت وا
 2 1 2  ثبات نكهة الزيوت والدهون

 2 1 2 مضادات الأكسدة في الزيوت والدهون
 2 1 2 استخلاص الزيوت والدهون 

 2 1 2 تنقية الزيوت
 2 1 2 التبيض والتشتية وإزالة الرائحة

 2 1 2 نهدرجة الزيوت ، الشورتنج ،المار جري
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4-Uالمقر موضوعاتUر: 
 الأسبوع الموضوع الموضوع رقم

 الاول مصادر الزيوت والدهون النباتية واستعمالاتها. 1
 الثاني التركيب الكيماوي للزيوت والدهون 2
 الثالث الخواص الكيميائية للأحماض الدهنية 3
 الرابع المكونات غير الرئيسية في الدهون 4
 مسالخا        Lipochromesالمواد الليبيدية الملونة 5

تخزين وتداول المواد الخام المحتوية على الزيوت  6
 والدهون

 السادس

 الثامن -السابع تزنخ الزيوت والهون والأغذية الدهنية 7
 التاسع  ثبات نكهة الزيوت والدهون 8
 العاشر مضادات الأكسدة في الزيوت والدهون 9
 الحادى عشر استخلاص الزيوت والدهون  10
 الثانى عشر تنقية الزيوت 11
 الثالث عشر التبيض والتشتية وإزالة الرائحة 12
 الرابع عشر نهدرجة الزيوت ، الشورتنج ،المار جري 13

 
U5-العلاقة بين المقرر والبرنامجU: 

 المعايير الأكاديمية القياسية 
 المعرفة والفهم

 
 المهارات الذهنية

 
المهارات المهنية 

 والعملية
المهارات العامة 

 والقابلة للنقل
المع����������������������ايير 
الأكاديمي�����������������ة 

الت���ى وللبرن���امج 
المق������رر ق������وم ي
 تحقيقهاب

2/1/1 
2/1/6 

2/2/6 
2/2/7 

2/3/1 
2/3/4 

 

2/4/4   
 

 
U6- مصفوفة مضاهاة نواتج التعلم المستهدفة : 

 
 14 13 12 11 10 9 8 7 6 5 4 3 2 1 مخرجات التعلم للمقرر موضوعات المقرر

 x      

   

    

يح������������������دد  1/1/1/ 2
المكون�����ات الأساس�����ية 

لزي��������وت وال��������دهون ل
 الغذائية.

 

هم
الف

 و
فة

عر
الم

 

     x  

   

    

 يع���دد ط���رق  2/1/1/2
تخ��زين وت��داول الم��واد 
الخ���ام المحتوي���ة عل���ى 

 الزيوت.

 x x     

   

x    

يس�����������تنتج    2/1/6/1
الطريق����������ة المثل����������ي 

س����تخلاص الزي����وت لا
 .النباتية

 
x              2/1/6/2 صادر محدد ي
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الزي��������وت وال��������دهون 
 النباتية واستعمالاتها

 
 

x      
  

     
ي��������������������ذكر  2/1/6/3

التركي������ب الكيم������اوي 
 .للزيوت والدهون

      x x  
 

    
ب�����ين ف�����رق ي 2/2/6/1

الزي�����������ت الص�����������الح 
 والمتزنخ

نية
ذه

 ال
ات

هار
الم

 

       
   

x    
ب����ين يق����ارن  2/2/6/2

ط��������رق اس��������تخلاص 
 الزيت.

     x  

 

x x x  x x 

يس���������������تنتج  2/2/7/1
التقني����������ة المثلس����������ي 
للعملي���ات التكنولوجي���ة 

 في الزيوت النباتية 
 

       
   

  x  
بط يس����������������ت 2/2/7/2
الكش��ف ع��ن  ؤش��راتم

 درجة النقاوة

       

 

x x x x   

ي���������������������تقن  2/3/1/1
المه�������ارات المتعلق�������ة 

تنقي�����ة باس�����تخلاص و 
 .النباتية الزيوت

 ال
ات

هار
الم

ة 
ملي

ع
        ة 

    x x x 2/3/4/1 طب������������������ق ي
التقني����ات التكنولوجي����ة 
لمعظم��ة الاس��تفادة م��ن 

  الزيوت النباتية 

 x x x x x         

ينم��������������������ى  2/4/4/1
معارفه ومهارات�ه ذاتي�ا 
لمواكب������ة التط������ورات 

ف�����ى مج�����ال  لمي�����ة الع
تكنولوجي������ا الزي������وت 

مة  .والدهون.
لعا

ت ا
ارا

مه
ال

قل
للن

ة 
ابل

الق
و

 

 
 

U8- لتعلم: طرق التعليم وا 

 للمقررنواتج التعلم المستهدفة 

 أنشطة التعليم والتعلم طرق التعليم والتعلم

رة
ض

حا
الم

 

ض
رو

الع
 و

لام
لاف

ا
 

ت
شا

ناق
الم

 

لم 
لتع

ا
نى

او
لتع

ا
 

4T
حل

11T 4TT
كلة

مش
ال

نى 
ذه

 ال
ف

ص
الع

علم 
الت

ت 
عا

رو
مش

 

ار
دو

الأ
ب 

لع
 

ب
تو

مك
ل 

مقا
ءة 

قرا
 

ية
علم

ض 
رو

ع
ية 

دان
مي

ة 
حل

ر
الة 

 ح
سة

درا
ية 

اع
ابد

ة 
تاب

ك
 

بة
جر

ت
 

      x        x 1/1/1/ 2 المعرفه
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 للمقررنواتج التعلم المستهدفة 

 أنشطة التعليم والتعلم طرق التعليم والتعلم

رة
ض

حا
الم

 

ض
رو

الع
 و

لام
لاف

ا
 

ت
شا

ناق
الم

 

لم 
لتع

ا
نى

او
لتع

ا
 

4T
حل

11T 4TT
كلة

مش
ال

نى 
ذه

 ال
ف

ص
الع

علم 
الت

ت 
عا

رو
مش

 

ار
دو

الأ
ب 

لع
 

ب
تو

مك
ل 

مقا
ءة 

قرا
 

ية
علم

ض 
رو

ع
ية 

دان
مي

ة 
حل

ر
الة 

 ح
سة

درا
ية 

اع
ابد

ة 
تاب

ك
 

بة
جر

ت
 

      x        x  2/1/1/2 الفهمو 

2/1/6/1    x              

2/1/6/2  x              
2/1/6/3  x x   x      x  x 

 المهارات الذهنيه

2/2/6/1  x  x   x      x   
2/2/6/2   x x   x      x   
2/2/7/1   x x   x      x   

2/2/7/2    x   x    x  x   

 المهارات المهنية
2/3/1/1   x x x  x    x  x  x 

2/3/4/1    x   x    x  x  x 

المهارات العامة و 
 المنقولة

2/4/4/1  x        x x   
 

 
U9-  نواتج التعلم المستهدفةلالتقويم طرق: 

 للمقررنواتج التعلم المستهدفة 

 طرق التقويم

ر 
تبا

لاخ
ا

رى
حري

الت
وى 

شف
 ال

بار
خت

الا
لى 

عم
 ال

ار
ختب

الا
 

ل 
عما

أ
سنة

ال
 

إمتحانات 
 قصيرة

تقيم  واجبات
 عروض

 مناقشات

 المعرفه و الفهم

2 /1/1/1 x       
2/1/1/2  x x  x   x 

2/1/6/1    x       

2/1/6/2  x x  x   x 
2/1/6/3 x x  x   x 

 المهارات الذهنيه

2/2/6/1  x x      
2/2/6/2  x x  x   x 

2/2/7/1  x x  x   x 

2/2/7/2  x x  x   x 

 المهارات المهنية
2/3/1/1    x     

2/3/4/1    x     

 x    x   2/4/4/1 المهارات العامة والمنقولة
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U10-  الوزن النسبي لكل تقييموالجدول الزمنى للتقيم 
 
 

 الأسبوع النسبة طرق التقيم
 الخامس عشر 60 نظرى النهائىالأختبار ال

 الخامس عشر 10 الأختبار الشفوي النهائى
 السابع 10  التقيم العملي لنصف الفصل الدراسى
 الخامس عشر 15 التقيم العملي لنهاية الفصل الدراسى

تقييم المشاريع والتقارير والعروض 
 أسبوعى 5 والمناقشات والواجبات

 الأجمالى 100% 

 

11- Uراجعقائمة الم 
(مطابع كلية تكنولوجيا الزيوت والدهون  )2005( ا. د/ محمد بسيم عطا ، د/حبيب السيد مصطفى

          الزراعة/جامعة طنطا)
 (المكتبة الأكاديمية)تكنولوجيا الزيوت والدهون 2007د/لمياء نعيم          

– wikibooks (2012) Structural Biochemistry/Lipids – open books 
 

 لإمكانات المطلوبة للتعليم والتعلما )6
 قاعة محاضرات -7-1
 السبورة -7-2
 معمل  -7-3
  Data Showالـ  -7-4

 د/منذر محمد محمد عصفور منسق المقرر:
 

 التوصيف: د/منذر محمد عصفورتحديث 
 

 أماني محمد عبد العال رزق د/  التنقيح و المراجعة:
 

 منسق البرنامج: د/ صبري شاهين
 

 ويالمراجع الداخلي :د/محمد الشنا
 

  نادية حامد البتانونيد/  :القسم  رئيس
 

 /     /     التاريخ: 
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